


Vivez l’expérience,
comme au restaurant !

Un délicieux repas signé
Pierre Gagnaire et  
Nicolas Fontaine
servi chez vous.

Une brigade à votre service,
dédiée à vos invités, vos amis,
et surtout à vous.

L’Impé chez vous
comme au restaurant...



COMPOSEZ VOTRE  
MENU ET LAISSEZ-VOUS  

GUIDER PAR NOTRE  
ÉQUIPE QUI S’OCCUPE  

DE TOUT

Bouchées apéritives
Pain, entrée, plat, dessert

Biscuits pour le café
(hors boissons)

100€ TTC
par convive

Du Lundi au Dimanche
Déjeuner ou Dîner
À partir de 4 convives
-
Sur réservation uniquement
T. +33 4 66 21 90 30
nimes.imperator@maisonalbar.eu



Votre menu

Couteaux au vert de sauge.

Tartelette de caviar d’aubergine, sésame, wasabi.

Tartare de thon rouge de Méditerranée et jus de betterave acidulé.

Bonbon de king crabe, mayonnaise iodée.

Jambon ibérique & pickels maison.

Carpaccio de daurade royale, navet blanc ; mayonnaise au plancton et caviar.

Escalope de foie gras pochée ; condiment poivron vert, groseille, soubressade. 
Poireaux rôtis.

Crème d’artichauts et pomme fruit ; corolle de crevettes de Méditerranée  
à l’amontillado, gelée de piment d’Espelette.

Encornet farci à l’encre, riz rouge de Camargue.

Daurade cuisinée comme un rôti,  
cocotte de légumes du moment (selon arrivage) aux coquillages.

Tourte de navarin d’agneau à la lie de vin du Pays, tombée d’oignons doux. 
Salade aromatique du jardin, vinaigrette truffée.

PIÈCES COCKTAILS

POUR COMMENCER - au choix

LA MER  |  LA TERRE - au choix

ASSORTIMENT DE FROMAGES - supplément 12€ par personne

DESSERTS - au choix

Financier roquette, brousse au miel, fruit de saison, salade de roquette.

Salade de fruits cuisinés, chantilly coquelicot et meringue aux agrumes.

Tarte au chocolat miroir.

L E S  M E T S

Prix en euro toutes taxes comprises, à emporter. 



La Cave de L’Impé

Languedoc et Roussillon

AOP Costières de Nîmes « Intuition »
Un coin sur Terre 2019......................................20€

Vin de France « Salve Ager »
Domaine Mont de Marie 2019...................25€

Vin de France « Vertigo »
La Nouvelle Don(n)e 2017...............................30€

AOP Corbières Boutenac
Domaine Ledogar 2016......................................35€

AOP Faugères « Courtiol »
Domaine Clos Fantine 2018........................40€

Vin de France « La Joupatière »
Colline de l’Hirondelle 2014........................ 45€

AOP Saint-Chinian  
« Vieilles Canailles »
Domaine les Eminades 2018......................50€

AOC Coteaux-du-Languedoc  
« La Brune »
Domaine Mas Jullien 2016............................60€

AOP Côtes du Roussillon  
«Vieilles Vignes»
Domaine Gauby 2013........................................... 70€

AOP Coteaux-du-Languedoc
Domaine Roc D’Anglade 2000.............. 140€

AOC Côtes du Roussillon Villages  
« La Petite Sibérie »
Domaine du Clos des Fées 2011..........400€

Toutes les régions

Vin de France « O Galarneau »
Domaine Hodgson 2018...................................20€

Vin de France Rouge « Picrochole »
F.Béjon 2018....................................................................25€

AOP Côteaux d’Aix-En-Provence  
« Chapelle Laïque » 2018.................................35€

AOP Les Baux-de-Provence  
« Cornaline » 
Domaine Hauvette 2013.................................. 40€

AOP Marsannay  
« La Combe du Pré »
Domaine J. Galeyrand  2018.......................50€

IGP Alpilles
Domaine Trévallon 2017................................. 80€

AOP Côte Rôtie « Nature »
Domaine J-M. Stéphan 2017........................85€

AOC Pauillac
Château Grand Puy Lacoste 2011......100€

AOC Châteauneuf-du-Pape « Gari »
Pierre Gagnaire TT  
Rudy Ricciotti 2017.............................................. 110€

AOC Châteauneuf-du-Pape
Clos des Papes 2013............................................120€

AOC Saint-Emilion Grand Cru
Château Cheval Blanc 2006.................1000€

LES VINS ROUGES

AOC Costières de Nîmes  
« Lily Rose »
Domaine Mas Mellet 2019.............................. 15€

AOP IGP Hérault
Domaine Mas Jullien 2019.............................25€

LES VINS ROSÉS | Languedoc et Roussillon

AOP Coteaux-du-Languedoc
Pic-St-Loup  
Clos Marie 2019..........................................................30€

L E S  V I N S  R O U G E S  &  R O S É S

Prix en euro toutes taxes comprises, à emporter. 



La Cave de L’Impé

L E S  V I N S  B L A N C S  &  C H A M P A G N E S

Languedoc et Roussillon

Vin de France « Le Blanc »
Domaine Y. Pelletier 2019..............................20€

Vin de France « Démesure »
Le Petit Domaine 2018.......................................25€

AOP Limoux « Céleste »
Domaine Les Hautes Terres 2016....... 40€

AOP Collioure  
« Blanc du Casot »
Casot des Mailloles 2018.................................50€

IGP Côtes Catalanes « D18 »
Domaine O.Pithon 2017................................... 60€

AOP Coteaux-du-Languedoc  
« Oro »
Domaine Peyre Rose 2001..........................150€

Champagne « 743 » 
Jacquesson Extra-Brut.................................70€

Champagne  
« Les Parcelles de Bouzy »
Domaine P. Paillard.............................................80€

Champagne Deutz  
Hommage à W. Deutz
« Côte Glacière » 2012..................................110€

Toutes les régions

Vin de France « Blanc »
Château Lestignac 2018...................................25€

Vin de France « Faïa »
Domaine Hodgson................................................. 40€

AOP Condrieu  
« Légende Bonnetta »
Clos de la Bonette 2018.................................... 60€

AOP Chassagne-Montrachet 
« Clos Saint Jean »
Domaine P. Pillot  2018..................................... 90€

IGP Alpilles
Domaine Trévallon  2017..............................100€

AOP Hermitage
Domaine Sorrel 2017.........................................140€

LES VINS BLANCS

LES CHAMPAGNES

Champagne « Esprit de Victoria »
Brut Rosé 2010.........................................................80€

Champagne « Cristal »
Louis Roederer 2009....................................190€

Prix en euro toutes taxes comprises, à emporter. Prix en euro toutes taxes comprises, à emporter. 



T. +33 4 66 21 90 30  -  nimes.imperator@maisonalbar.eu

www.maison-albar-hotels-l-imperator.com


